
Осеннее меню 

* If you have allergies or intolerances to any foods, please inform the waiter.

*All prices are listed in rubles and include VAT. Payment is accepted in rubles and 
major credit cards. For more information about each menu item please contact our 
restaurant or room service. You can use room service. Service charge is 10%.

* Если у Вас есть аллергия или непереносимость каких-либо продуктов, 
пожалуйста,  сообщите об этом официанту.

*Все цены указаны в рублях и включают НДС. К оплате принимаются рубли 
и основные виды банковских карт. Для получения полной информации о блюдах и напитках, 
указанных в меню, пожалуйста, обратитесь в ресторан или в службу доставки еды в номер. 
Вы можете воспользоваться услугой доставки еды в номер, сервисный сбор составит 10%.
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САЛАТЫ
Теплый салат с печеным яблоком,              
утиной грудкой и слайсами груши  |  150 г
Утиная грудка, микс салата, яблоко запеченное, груша,       
соус чили, мед, специи.

СУПЫ
Суп-пюре из запеченной тыквы с имбирем                 
и обжаренными креветками  |  225/25 г
Тыква, морковь, лук, имбирь, креветки, сливки 33%, 
кокосовое молоко, соус чили, семечки тыквенные, специи.

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
Ризотто с тыквой и лисичками  |  200 г
Рис арборио, тыква, грибы лисички, сыр пармезан, специи.

Свиная вырезка с запеченными ломтиками 
батата и сыром пармезан  |  110/150/50 г
Свиная вырезка, батат, розмарин, тимьян, специи,                
соус (сливки 33%, соус чили, сливочное масло, специи).

ДЕСЕРТ
Мусс из тыквы  |  200 г
Мусс из йогурта, тыквенное пюре, шоколадная глазурь,   
кондитерский конфитюр, шоколадная песочная крошка.

НАПИТКИ 
Сангрия фруктово-цитрусовая                                  
на основе вина  |  300 мл
Вино красное сухое, яблоко, груша, апельсин, корица, 
миндальный сироп.

Сангрия фруктово-цитрусовая                                  
на основе вишневого сока  |  300 мл
Вишневый сок, яблоко, груша, апельсин, корица,               
миндальный сироп.


